Zatgcznik nr 1

Mtawa, 24.07.2026r.

Zaproszenie do sktadania ofert
w postepowaniu o wartosci nieprzekraczajgcej rownowartosci 170 000,00 zt netto

na destawe/ustuge/roboly-budowlane

Swiadczenie ustugi zywienia dzieci z oddziatu przedszkolnego i dzieci szkolnych
w Szkole Podstawowej Nr 3 im. dra J. Ostaszewskiego w Mlawie

(rodzaj zamdwienia-destawa/ustugafrobetabudowlana)

1. Opis przedmiotu zamoéwienia:

Przedmiotem zapytania ofertowego jest swiadczenie ustugi zywienia w zakresie przygotowania
i wydawania positkbw w okresie od 1 wrzesnia 202ér. do 31 sierpnia 2028r. dla dzieci kl. ,,0”
(6 lat) oraz dzieci w wieku szkolnym (7-15 lat) uczeszczajgcych do Szkoty Podstawowej Nr 3
im. dra J. Ostaszewskiego w Mtawie.

Szczegolowy opis przedmiotu zaméwienia

1.

Obiady powinny by¢ dostosowane do wieku rozwojowego i uwzgledniac potrzeby
zywieniowe dzieci i mtodziezy w wieku 6-15 lat. Positki powinny mie¢ zachowane normy
kalorii, sktadniki pokarmowe, wartosci odzywcze, mineralno-witaminowe obowigzujgce
przy zywieniu dzieci i mtodziezy.

Wykonawca przy przygotowywaniu positkdw zobowigzany jest przestrzegac wytycznych
zawartych  w  ROZPORZADZENIU MINISTRA ZDROWIA z dnia 16 Ilutego 2026r.
w sprawie grup Srodkdw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszqg spetniac Srodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach (Dz. U. z 2026 r. poz. 197) oraz Ustawie z dnia 25 sierpnia 2006ér.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448 ze zm.)

Szacunkowy zakres przedmiotu zamdwienia w okresie trwania umowy dziennie wyniesie:
a) dlakl. 0" — okoto 25 positkdw ( $niadania, obiady, podwieczorki);

b) dla szkoty podstawowej: okoto 40 porcji zupy;

C) W ciggu umowy ilo$¢ positkdw ( $niadan, obiaddéw, podwieczorkéw)  dla kl. ,,0”
okoto 10050, dla szkoty zup okoto 16 080.

Obliczone dane opierajg sie na frekwencji dzieci z kl. ,,0" oraz na liczbie dzieci
dotychczas korzystajgcych ucznidw z zywienia w szkole. Doktadne liczby positkdw bedqg
ustalone na biezqco z Dyrektorem Szkoty Podstawowej Nr 3 lub z osobqg przez niego
upowazniong, z uwzglednieniem kalendarza roku szkolnego.

Wydawanie positkdw bedzie odbywato sie w stotdwce szkolne;.

Zamawiajgcy zastrzega, iz liczba ucznidw korzystajgcych z positkdw w  frakcie
obowigzywania umowy moze ulegac zmianom.

Jadtospis bedzie uktadany przez Wykonawce z wyprzedzeniem na okres jednego
tygodnia i dostarczany najpdzniej w pigtek w tygodniu poprzedzajgcym serwowany
jadtospis. W jadtospisie wykazana bedzie gramatura positkdw oraz wystepujgce
alergeny. Wszelkie zmiany w jadtospisie sugerowane przez Zamawiajgcego bedqg
wigzgce dla Wykonawcy.

Wykonawca bedzie wywieszat jadtospis w miejscu ogdlnodostepnym, wskazanym przez
Zamawiajgcego.



9.

12.

8. Produkty w dziennym jadtospisie muszq by¢ zgodne z Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia

z dnia 16 lutego 2026 roku w sprawie grup srodkdw spozywczych przeznaczonych do
sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie
muszq spetniaé Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci
i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2026 roku, poz. 197), a jadtospis musi
obejmowac:
1) dlakl. 0"
obiady: zupa: sporzgdzona z naturalnych sktadnikdw, bez uzycia koncentratéw
spozywczych, z wytgczeniem koncentratdw z naturalnych sktadnikdw.
drugie danie: ziemniaki (lub zamiennie ryz, kasza, kopytka, makaron itp.) - dania miesne:
tygodniowo nie wiecej niz dwie potrawy smazone (na oleju roélinnym, rafinowanym) np.
sztuka miesa, udziec kurczaka, piers z indyka, kotlet schabowy, stek z piersi z kurczaka,
bitki wotowe, gulasz, ryba, pierogi, naledniki, knedle itp., suréwka, kompot lub sok;
napoje: napoje przygotowane na miejscu mogqg by¢ stodzone cukrem w ilosci
nieprzekraczajgcej 10 g cukréw w 250 ml produktu gotowego do spozycia;
2) w Szkole Podstawowej:
gorgcy positek: zupa sporzgdzona z naturalinych  sktadnikéw, bez uzycia
koncentratdw spozywczych, z wytgczeniem koncentratdw z naturalnych sktadnikdw.
Positki muszg by¢ urozmaicone, wysokie] jakosci — ograniczona ilos¢ produktow
przetworzonych - zardbwno co do wartosci odzywczej, gramatury jak i estetyki.

Muszg spetnia¢ wymogi zywienia zalecane przez Instytut Matki i Dziecka oraz Instytut
Zywnosci i Zywienia dla dzieci przedszkolnych w wieku é lat i dzieci szkolnych od 7 do 15 lat.

. Wykonawca  przyjmuje na siebie  wszelkie  sprawy  organizacyjne  zwigzane

z bezposrednim wydawaniem positkdw dzieciom korzystajgcym z ustug zywienia takie, jak:
a) porcjowanie i wydawanie positkdw i umieszczenie ich na stolikach;

b) nalewanie zupy do waz i umieszczenie ich na stolikach;

c) nalewanie i podawanie zupy na stoliki dla dzieci przedszkolnych oraz ucznidw klas I-1l;
d) rozktadanie i zbieranie talerzy i sztuccodw;

e) codzienne sprzgtanie stotéwki po positkach.

. Ponadto Wykonawca zobowigzany bedzie do:

a) utrzymania czystosci i porzgdku na terenie stotdwki i pomieszczen kuchennych zgodnie

Z wymogami odpowiednich stuzb sanitarnych;

b) mycia i wyparzania naczynh oraz sprzgtania pomieszczeh bloku zywieniowego:

c) ponoszenia kosztéw srodkdw czyszczqcych i higienicznych zuzywanych do sprzgtania

pomieszczeh bloku zywieniowego,

Wykonawca zobowigzany jest ponadto do:

a) posiadania petnych uprawnien niezbednych do $wiadczenia ustugi wydanych przez
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego,

b) terminowego wykonywania przedmiotu zamodwienia,

c) przygotowywania i wydawania  positkdw  zachowujgc  wymogi  sanitarno-
epidemiologiczne w  zakresie personelu, warunkdéw  produkcji oraz  wezZmie
odpowiedzialnos$¢ za ich przestrzeganie.

d) przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie, na bazie produktdw najwyzszej
jakosci zgodnie z normami bezpieczenstwa i standardami Systemu Bezpieczenhstwa
Zywnosci HACCP, o ktorym mowa w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448) oraz w rozporzgdzeniu (WE) 852/2004
w sprawie higieny srodkdw spozywczych (Dz. Urz. UE z 2004r. ze zm.)

e) kazdorazowego odbioru we wtasnym zakresie i na wtasny koszt resztek po spozytych
positkach,

f) zapewnienia positkdw o nie gorszej jakosci, na swdj koszt, zinnych zrédet, w przypadku
awarii  lub innych nieprzewidzianych zdarzeh uniemozliwiajgcych Wykonawcy
samodzielne przygotowanie positkdw,

g) wrazie koniecznosci, do uwzgledniania diet eliminacyjnych w przygotowywanych
positkach, np. diety bezglutenowej, ze skazqg biatkowq lub z alergig pokarmowaq.

h) uzyczane maszyny, urzqadzenia i sprzet uzytkowac¢ bedzie z nalezytq starannosciq,

i) przeprowadzaé w czasie trwania uzyczenia na wtasny koszt biezgcg konserwacje
pomieszczen, urzgdzen i sprzetu,

i) regularnie dokonywac optat za zuzyte media (woda, gaz, energia elekiryczna) na
podstawie wystawionych przez SP Nr 3 w Mtawie rachunkdw,

k) przestrzegac przepisdw prawa w zakresie ochrony przeciwpozarowej, bezpieczehstwa
i higieny pracy, zasad zbiorowego zywienia oraz ochrony mienia.



13. W przypadku wzmozonej zachorowalnosci lub nieobecnosci dzieci albo ucznidw
Zamawigjgcemu przystuguje prawo do ograniczenia ilosci positkdw, zgodnie
Z rzeczywistq potrzebaq, z zastrzezeniem dokonania uprzedzenia Wykonawcy:

a) w odniesieniu do positkdéw dla dzieci kl. ,,0":
- obiady bedqg zamawiane w danym dniu do godz. 8.00

b) w odniesieniu do gorgcego positku dla dzieci szkolnych — zupa w danym dniu do godz.
8.00.

14. W celu readlizacji zamdwienia, Zamawigjgcy ma mozliwos¢ uzyczenia Wykonawcy
niezbednego pomieszczenia o powierzchni 143 m?2 z wyposazeniem. Wykonawca
dopuszcza wizjie lokalng pomieszczenia po uprzednim umodwieniu. Wykonawca ponosi¢
bedzie miesiecznie:

a) optaty za zuzyte media(woda , energia elekiryczna) wg. podlicznikdéw, za centralne
ogrzewanie w okresie grzewczym - ryczatt w kwocie 100,00 zt. brutto.

b) podatek od nieruchomosci — zgodnie z obowigzujgcg Uchwatg Rady Miasta Mtawa.
Do wyzej wymienionych optat Zamawiagjgcy doliczy podatek VAT w obowigzujgcej
stawce.

15. Za wykonang ustuge Zamawiajgcy bedzie optacat fakfure w terminie 14 dni od daty
wptywu prawidtowo wystawionej i dostarczonej faktury do siedziby Zamawiajgcego.

16. W czasie frwania niniejszej] umowy Zamawiajgcy nie przewiduje zmiany wysokosci
wynagrodzenia naleznego Wykonawcy.

17. O zapytanie ofertowe mogq ubiegaé sie wykonawcy, ktérzy spetniajg warunki,
dotyczqgce:

1. posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli
przepisy prawa naktadajg obowigzek ich posiadania — Wykonawca posiada decyzje
Powiatowego Inspektora Sanitarnego zatwierdzajgcg wpis do rejestru  zaktaddw
podlegajgcych urzedowej kontroli organdw Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.

2. zdolnosci technicznej lub zawodowej - Wykonawca wykaze, ze w okresie ostatnich 3 lat
od dnia, w ktérym uptywa termin sktadania ofert (a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci
jest krotszy — w tym okresie), wykonat nalezycie co najmniej 2 ustugi odpowiadajgce
rodzajem ustudze stanowiqcej przedmiot zapytania ofertowego oraz zatgczyé dowody,
czy zostaty wykonane lub sqg wykonywane nalezycie.

2. Sposob przygotowania oferty oraz miejsce i termin sktadania ofert:

1) Oferte nalezy sporzgdzi¢ na formularzu ofertowym stanowigcym zatgcznik nr 1 do
Zapytania oferfowego.

2) Oferta musi by¢ podpisana przez uprawnionego przedstawiciela Wykonawcy zgodnie
z zasadami reprezentacji wskazanymi we wtasciwym rejestrze.

3) Termin zwigzania z ofertg — 14 dni od daty sktadania ofert.

4) Proponowang warto$¢ przedmiotu zamodwienia nalezy przedstawi¢ na Formularzu
ofertowym zatgczonym do niniejszego zaproszenia jako tgczng wartose brutto, w PLN.

5) Podajgc ceny nalezy uwzgledni¢ wszystkie elementy zwigzane z prawidtowq i terminowq
realizacjg przedmiotu zamodwienia, takie jak: podatki, ewentualne rabaty i upusty itp.

Cena positku powinna byé podana z podziatem na: koszt przygotowania positku — 30%
ceny positku, koszt zakupu produktéw do przygotowania positkow (tzw. Wsad do kotta) -
70% ceny positku.

6) Oferte nalezy ztozy¢ w terminie do dnia 07.08.2026r. do godz.10.00 w siedzibie
zamawiajgcego: Szkota Podstawowa Nr 3 im. dra J. Ostaszewskiego w Mtawie,
ul. H. Pogorzeliskiego 4, 06-500 Mtawa

7) Oferta wraz z zatgcznikami musi by¢ podpisana przez osobe upowazniong do
reprezentowania Wykonawcy,

8) Oferty ztozone po terminie nie bedqg rozpatrywane.

9) W toku badania i oceny ofert Zamawigjgcy moze zgdac¢ od Wykonawcdw ztozenia
w okredlonym terminie wyjasnieh dotyczgcych tresci ztozonych ofert. W razie braku ztozenia
wyjasnien w okreslonym terminie oferta zostanie odrzucona.

10) Ztozone oferty mozna zmieniac i aktualizowad przed uptywem terminu sktadania ofert
zgodnie z opisem przygotowania oferty.

3. Ocena oferty
Jedynym kryterium wyboru jest cena

Zamawiajgey udzieli zamdwienia Wykonawcy, ktéry spetni warunki udziatu w postepowaniu
i przedstawi najnizszg cene.



4. Informacje dotyczace wyboru najkorzystniejszej oferty

O wyborze nagjkorzystniejszej oferty Zamawiajgcy zawiadomi mailowo lub telefonicznie.

5. Dodatkowe informacje

Osoba do kontaktu:

Jarostaw Jabtonowski — dyrektor, adres e-mail j.jablonowski@sp3.mlawa.pl tel. 23 654 49 10

rena Piechowska - kierownik gospodarczy, adres e-mail i.piechowska@sp3.mlawa.pl
tel. 23 654 49 10

6. Infformacje o formalnosciach jakie powinny by¢ dopetnione po wyborze Wykonawcy.

1. Termin realizacji zamdwienia zostanie uzgodniony z Wykonawcq telefonicznie lub pocztg
elektfronicznq.

2. Jezeli Wykonawca, ktérego oferta zostata wybrana uchyla¢ sie bedzie od wykonania
zamdwienia Zamawiajgcy moze wybraé kolejnego Wykonawce, ktérego oferta bedzie
korzystniejsza od pozostatych.

10. Klauzula informacyjna RODO

Oferent przyjmuje do wiadomosci i zobowigzuje sie do przekazania informacji zawartych

W ponizszym obowigzku informacyjnym osobom fizycznym oddelegowanym do bezposrednich

kontaktow i szczegdtowych ustalen zwigzanych z ubieganiem sie o zamowienie w niniejszym

postepowaniu oraz zawarciem i realizacjg niniejszej umowy.

1. Administratorem podanych danych osobowych jest Szkota Podstawowa Nr 3
im. dra J. Ostaszewskiego w Mtawie, adres siedziby: Mtawa, ul. H. Pogorzelskiego 4
tel. 23 654 49 10, e-mail: sekrertariat@sp3mlawa.pl

2. Bezposredni kontakt z Inspektorem Ochrony Danych moZliwy jest pod nr tel.+48 784 335 380
p. Marcin Kurpiewski.

3. Panstwa dane osobowe przekazane w zwigzku ze ztozeniem przez Panstwa ofert,
przetwarzane bedqg w celu:

a) wybrania oferenta, przygotowania do zawarcia umowy oraz jej readlizacji (art. 6.1.b
RODO);

b) realizacji umowy oraz dokonania ustalen jej dotyczgcych (w zakresie danych
kontaktowych osdéb wyznaczonych), co stanowi zadanie realizowane w interesie
publicznym (6.1.e RODO);

c) w celu udokumentowania decyzji podejmowanych w zakresie wydatkdw publicznych, co
stanowi zadanie realizowane w interesie publicznym (art. 6.1e RODO);

d)ewentualnego ustalenia, dochodzenia lub obrony przed roszczeniami z tytutu umowy, co
stanowi zadanie realizowane w interesie publicznym (art. 6.1e RODO).

4. Dane bedqg przetwarzane przez 4 lata od zakohczenia postepowania dotyczgcego
zamodwienia lub do ustania ewentualnych roszczen.

5. Dane mogq by¢ ujawniane naszym podwykonawcom wytgcznie w zakresie Swiadczonych
dla nas ustug, w szczegdlnosci podmiotom wykonujgcym ustugi hostingowe, serwisowe,
doradcze, konsultacyjne, audytowe, pomoc prawng, serwis IT. Dane mogg by¢ réwniez
ujawniane w frybie dostepu do informacji publiczne.

6. Przystuguje Panstwu prawo do zgdania od Administratora dostepu do danych osobowych
dotyczqcych swojej osoby, ich sprostowania, usuniecia lub ograniczenia przetwarzania,
a takze prawo do wniesienia skargi do organu nadzorczego.

7. Podanie danych jest niezbedne do zawarcia umowy. Brak podania danych, moze
uniemozliwi¢ wziecie udziatu w postepowaniu o udzielenie zamdwienia oraz realizacji umowy.

(pieczgtka i podpis osoby wystepujqcej
w tym postepowaniu w imieniu Zamawiajgcego)
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